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RESUMO: A Amora preta é uma cultura de clima temperado em expansdo no Brasil e além da
adaptabilidade, certas caracteristicas da amoreira-preta da variedade tupi sdo de interesse para a
farmacologia, para a indistria de cosméticos, de corantes, de alimentos processados e para 0 consumo
in natura. O objetivo deste projeto visou a caracterizagdo fitoquimica das propriedades da amoreira
preta utilizando como material principal as folhas deste arbusto. As folhas foram maceradas em etanol
e deixadas ao abrigo da luz, pelo periodo de 14 dias. A seguir foi obtido o extrato etandlico seco
através de banho-maria sob temperatura reduzida. A partir desse extrato foram realizadas as andlises
fitoquimicas qualitativas as quais indicaram provavel presenca de compostos fendlicos.

Palavras-Chave: Amora-preta; Andlise fitoquimica; Compostos fenolicos.

ABSTRACT: The Blackberry is a culture of climate seasoned in expansion in Brazil and besides the
adaptability, characteristic certainties of the black-mulberry tree of the variety healthy Tupi of interest
for the pharmacology, for the industry of cosmetics, of colorings, of prosecuted foods and for the
consumption in natura. The objective of this project aimed at the characterization fitoquimica of the
properties of the black mulberry tree using like principal material the leaves of this shrub. The leaves
were softened in ethanol and left to the shelter of the light, for the period of 14 days. Following the
extract was obtained ethandlic dry through bain-marie under reduced temperature. From this extract
the analyses were carried out fitoquimicas qualitative which indicated probable presence of
compounds fendlicos.

Key words: Blackberry; Analysis fitoquimica; Composed fendlicos.

512

AGORA : revista de divulgacao cientifica
v. 16, n. 2(A), Nimero Especial: | Seminario Integrado de Pesquisa e Extensdo Universitaria



INTRODUCAO

Além da adaptabilidade, certas caracteristicas da amoreira-preta da variedade tupi sdo de
interesse para a farmacologia, para a industria de cosméticos, de corantes, de alimentos processados e
para 0 consumo in natura. E uma planta de pequeno a médio porte (2,0-12m), de folhas ovaladas, lisas
ou lobuladas, serrilhadas ou dentadas, duros e coniformes, sem espinhos; as flores sdo mondicas ou
didicas, o fruto é um aquénio ovoide e comprido, coberto pelo célice suculento e de coloragéo roxa
quase preta (HOFFMAN, 2003).

Entre as diversas aplicagcbes da amoreira preta em especial, 0 seu uso vem sendo difundido
para fins terapéuticos como laxante, expectorante, refrescante, emoliente, calmante, diurético, anti-
diabético (variedade nitra) e antiinflamatorio. Os frutos maduros contém cerca de 9% de agUcares
(frutose e glicose), acido malico (em estado livre 1,86%), matérias albuminoides e pectinicas, pectosa,
goma e matérias corantes com 85% de agua (SALGADO, 2003).

Pesquisas vém sendo desenvolvidas no sentido de constatar que a planta pode ser usada como
anti-cancerigeno, pela acdo do &cido elagico, e também no combate a osteoporose, devido sua
concentragdo elevada de célcio (46 mg/100g fruto), (MAAS et al. 1981 ou 1992). Outra utilizagdo da
amoreira preta crescente, € como toénico muscular para utilizacdo em préticas desportivas, devido ao
alto teor de potassio encontrado (245 mg/100g fruto), (MAAS et al., 1992).

A amora-preta (Rubus spp.) possui cerca de 300 espécies altamente heterozigotas e também
hibridas. A origem da cultivar da amora-preta (Rubus spp.), ndo é claramente definida, porém, possui
caracteristicas de adaptacdo climatica variada, podendo encontrar-se cultivares que exigem de 100 a
1000 horas de frio (abaixo de 7,2 °C) para quebra da dorméncia (MACIEL et al., 2002).

Ja foram observadas espécies desta cultivar no hemisfério norte, como também no circulo
polar artico e ilhas oceanicas, comprovando sua ampla adaptacdo em diferentes condicOes climaticas.

No Brasil, seu cultivo iniciou-se em 1972 no Estado do Rio Grande do Sul, com plantas
oriundas dos Estados Unidos. A partir de sua implantacdo no estado do Rio Grande do Sul, estendeu-
se para os estados de Santa Catarina, Sdo Paulo, Parana e Minas Gerais. O municipio de Vacaria-RS
vem sendo o maior produtor nacional, com aproximadamente 700 toneladas/ano. Segundo MOREIRA
(1989), a produgdo da amoreira preta pode alcancar até 10.000/kg/ha/ano sob condigdes adequadas.

Esse arbusto possui boa adaptagdo em varios estados brasileiros, devido ao clima temperado.
Sdo plantas bastante rasticas, adaptando-se a diversos tipos de solo, exceto os solos sujeitos a
encharcamento (MOREIRA, 1989).

De acordo com SALGADO (2003) pesquisas tém demonstrado um maior potencial da
utilizagdo da amora-preta como um corante artificial de qualidade.

A intencdo primordial deste projeto visou a caracterizacdo fitoquimica das propriedades da
amoreira preta utilizando como material principal as folhas deste arbusto Tendo como objetivo
Identificar quais os possiveis grupos quimicos com potencial atividade fitoquimicasexistentes nas
folhas de Rubus spp na variedade Tupi e como objetivo especifico: Revisar os dados encontrados para
0 género Rubus e em especial para as espécies de amora-preta variedade tupi , Fracionar em um
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extrato bruto de metanol e particiona-lo em frag6es de hexano, cloroférmio, acetato de etila, n-butanol
e etanol, Cromatografar estas cinco fragcdes resultantes; analisando os resultados qualitativos e semi-
guantitativos conseguidos.

MATERIAIS E METODOS

Coleta, maceracao, filtragem e extrato bruto seco.

A época da coleta ocorreu em outubro, no periodo onde a amostras da variedade tupi estavam
em floracdo o mais préximo da sua plenitude fitoquimica. A altura da coleta das amostras foi na parte
mediana do arbusto sendo retiradas folhas sadias, de forma inteiramente ao acaso. O tamanho de cada
amostra foi padronizado em 300 gramas.

A maceragdo teve um limite maximo de extrato final na proporgéo de 1:1 (dgua/etanol; folhas)
(v/p). Tendo como duracdo um minimo de 14 dias, e o recipiente foi vedado a luz e o contedo de ar
minimizado. E ao término deste prazo, foi realizado a filtragem com gazes e algodéo.

O liquido assim conseguido foi armazenado em vidraria @mbar. Para evitar contaminagdes 0s
recipientes e utensilios usados foram esterilizados em autoclave e identificados com rotulagem que

identificava a variedade. Posteriormente, foi levado para evaporacdo em banho-maria até completa
secura, sendo em seguida realizadas as analises fitoquimicas qualitativas.

Reagentes
Todos os reagentes usados foram de grau analitico: solucdo alcodlica de FeCls; solugdo de

HCI 0,1 mol L?, solucéo de NaOH 0,1 mol L, magnésio granulado, &lcool etilico, HCI concentrado e
NaOH concentrado.

Técnica e local de processamento da amostra

Os testes analiticos foram realizados no Laboratério de Quimica e Nutricdo Animal da UnC —
Canoinhas em Marcilio Dias.

Analises fotoquimicas qualitativas

Com o extrato alcodlico foi realizado os testes qualitativos para fendis, taninos, antocianinas,
antocianidinas, flavondides, flavondis, flavanonas, flavanondis e xantonas.

Teste para fendis e taninos

O extrato seco bruto foi colocado em um tubo de ensaio e numerado como tubo 1. A um
segundo tubo de ensaio foi colocado apenas agua destilada e solucdo alcodlica de FeCls, € numerado
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como branco (tubo 2). No tubo 1 foi colocado 3 gotas de FeCl; e agitado bem e observada a cor
resultante e comparado com o tubo 2 (branco) (MATOS ABREU, F. J.; 1997).

Teste para antocianinas, antocianidinas e flavonoides

Foi colocado em 3 tubos de ensaio o extrato seco bruto e no tubo 1 foi acidulado até pH 3, no
tubo 2 foi alcalinizado até pH 8,5 e no tubo 3 foi alcalinizado até pH 11. Foi anotada entdo qualquer
mudanca de coloragdo (MATOS ABREU, F. J.; 1997).

Teste para flavonais, flavonas, flavanondis e xantonas

Foi adicionado a um tubo de ensaio (tubo 1) o extrato bruto seco e a este foi colocado algumas
centigramas de magnésio granulado e 0,5 mL de HCI concentrado. Foi aguardado o término da reacéo
que foi indicada pelo fim da efervescéncia e foi entdo reservado o tubo de ensaio. Para a amostra do
branco colocou-se num segundo tubo de ensaio (tubo 2) somente o 0,5 mL de HCI concentrado e
centigramas de magnésio granulado. Comparou-se entéo a coloragdo do tubo 1 com o tubo 2 e anotou-
se (MATOS ABREU, F. J.; 1997).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A partir do extrato alcodlico foram realizados os testes qualitativos para fendis, taninos,
antocianinas, antocianidinas, flavondides, flavondis, flavanonas, flavanondis e xantonas. Os ensaios
analiticos seguiram a metodologia descrita no item de materiais e métodos e a seguir seguem 0s
resultados obtidos:

Teste para fendis e taninos

Apos a realizacdo do teste obteve-se como resultado uma coloragédo escura de tonalidade azul
com formagdo de precipitado, indicando a presenga de taninos pirogélicos (taninos hidrolizaveis)
(MATOS ABREU, F. J.; 1997).

A figura 1 ilustra o resultado obtido onde a coloragéo do tubo em amarelo claro é o branco e a
coloragdo em escuro é da amostra analisada:
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Figura 1 - Teste para fendis e taninos

Este para antocianinas, antocianidinas e flavonoides.

Neste ensaio analitico no tubo acidificado com pH 3 a amostra ndo mudou de cor, no tubo
alcalinizado em pH 8,5 a amostra ficou com a coloragdo vermelho laranja e no tubo alcalinizado em
pH 11 a amostra ficou com colora¢do amarela. De acordo com as coloragGes obtidas nos trés tubos de
ensaio pode-se verificar que pode haver a presenga de flavonas, flavonois e xantonas na amostra
analisada (MATOS ABREU, F. J.; 1997).

A Figura 2 ilustra os resultados obtidos experimentalmente:

Figura 2 - Teste para antocianinas, antocianidinas e flavondides
Teste para flavondis, flavanonas, flavanondis e xantonas.

Neste ensaio analitico apds a reacdo da amostra com magnésio e HCI concentrado a amostra
adquiriu uma coloragdo castanho avermelhada e em relag&o ao teste em branco também.
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Como a coloracdo da amostra ndo chegou a ficar vermelha ndo indicou a presenga de
flavonois, flavononas, flavanonois e/ou xantonas, livres ou seus heterosidios. A Figura 3 ilustra o
resultado obtido experimentalmente:
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Figura 3 - Teste para flavonois, flavanonas, flavanonois e xantonas.

CONCLUSAO

Com o extrato alcodlico foi realizado os testes qualitativos para fendis, taninos, antocianinas,
antocianidinas, flavonodides, flavonois, flavanonas, flavanonois e xantonas. Através dos resultados
obtidos observou-se que pode haver a presenga de taninos hidrolizaveis, flavonas, flavonois e
xantonas, pois o0s testes analiticos foram positivos para estes compostos.

A analise fotoquimica da amora variedade tupi é de suma importancia, pois mostra o provavel
potencial famacologio do espécime em expansdo no municipio de Canoinhas a qual demandara
bastante material fitoterpico.

Mas para isso as pesquisas devem continuar, pois devido a problemas de salde com a
pesquisadora Inés Lucia do projeto as metas propostos ndo foram concluidas na integra, ficando os
testes de fracionamento e a cromatografia de camada delgada para quantificar cada componente
fotoquimico existente nas folhas da amora variedade tupi. Também ndo foi possivel fazer analise
comparatdria com a amora branca nativa.

Acredita-se que a amora-preta tem um grande potencial farmacoldgico e sugerem-se mais

estudos tanto em nivel de analise fotoquimica como avaliacdo do potencial farmacoldgico nas doengas
de diabetes melitos e Colesterolemia.
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